TheNiceKitchen



One group
One style
One kitchen
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Integrierte Technologie

fur den Gastrobetrieb.

The Nice Kitchen produziert
eine ganze Reihe erganzender
Losungen, die nach Kriterien
der Kompatibilitat in Bezug

auf GroBe, Asthetik und
Technologie entwickelt wurden.




Die Produktion ist unsere Starke.
Die modernen Produktionszentren
von The Nice Kitchen befinden sich
in Italien und erstrecken sich uber
eine Flache von 50.000 m? in 12
Betriebsstatten, die eine Produktion
von mehr als 45.000 Einheiten pro
Jahr ermoglichen.



The Nice Kitchen Academy.
Der Ausbildungsraum

far Gastrounternehmer.

Ein Weg, um zu lernen,

wie man ein Restaurant
erfolgreich fuhrt.




Die Marken von TNK.
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The Nice Kitchen
Philosophie.

Ubergreifende Kompatibilitat.
Gemeinsames Design.
Integrierte gemeinsame.




Ubergreifende Kompatibilitit.
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Gemeinsames Design.

Eine konsistente Asthetik vermittelt
eine harmonische Atmosphare und
erhoht die Bedienerfreundlichkeit.
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Integrierte kompatible Technologie.

The Nice Kitchen
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SLOW COOKING '
Roast beef |
Fase 2 - 0720"

C ) cosmo

Die Kuche in deinen Handen.
Cosmo ist die innovative
Wi-Fi-Technologie, mit der

Sie alle in der Kiiche vorhandenen
Gerate von The Nice Kitchen
verbinden und mit einer einzigen
App fernuberwachen konnen.




C) cosmo

Keine uberflissigen Apps.
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Benachrichtigungen und Haccp-Bericht.
Warnungen.
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Software-Update. Arbeitsplanung.
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Service. Vorausschauende Wartung.




balance

100% Performance

bei 50% Leistung.

Balance ist die einzige
Wi-Fi-Technologie, mit der
Sie 100% der Leistung lhrer
Gerate in der Kiiche nutzen
konnen, wenn Sie nur 50%
der Nennleistung verwenden.




)\) balance
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Verschwenden Sie keine Energie.

balance

The Nice Kitchen

Real time consumption Balance action
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Keine Anlagenkosten. Nur die verfiigbare Energie.
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Q qadra

Das erfolgreiche Unternehmen
wird mit Daten verwaltet.

Qadra ist das ERP, das das
Restaurant-Unternehmen betreibt,
es ermoglicht lhnen, Kosten zu
senken und Gewinne zu maximieren.
Zusammen mit Cosmo und Balance
schafft es ein einziges System, das
vollstandig von der Kuiche bis in
den Gastraum integriert ist.




Q qadra ’

Verbessern Sie die Kontrolle
uber lhr Unternehmen.

Personal Abrechnung Lieferantenbestellungen
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D g Verkaufsberichte Bestellungen Halbfabrikate Kunden

Bestellungen. Einkauf.
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Lebensmittelkosten Lebensmittellieferung Fahrtrouten
Auslieferungen. Produktion.
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Leistungen. Marketing. Kassensystem. Personal Management.



Q qadra

Bestellungen.

Digitale Bestellungen. Online- und
Vor-Ort-Bestellungen werden
automatisch in der richtigen
Ausflihrungssequenz gespeichert.
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Gehen Sie und warten Sie. Gastraum
und Kiiche kommunizieren in
Echtzeit. Die Kellner genehmigen mit
einem digitalen ‘Go” die Zubereitung
der Gerichte und erleichtern so die
Arbeit der Brigade.
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QR menu. Saisonale Vorschlage,
auBergewohnliche Veranstaltungen,
neue Gerichte: Das digitale Menii
ist immer auf dem neuesten

Stand und fiir Kunden mit einem
praktischen QR-Code erreichbar.
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Tischkarte. Das Layout der
Halle kann mit einem einfachen
Tastendruck geandert werden,
um Platze hinzuzufiigen, Tische
zu verbinden oder zu trennen.
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Kitchen monitor. Die Befehle werden
nach Prioritat und Produktionszeit
angezeigt. Die Bestellung, ganz
oder teilweise, kann fir den Pass
oder den Vorbereitungsbereich
gedruckt werden.




Q qadra

Produktion.
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Stiickliste. Zutaten, Halbfabrikate Standorte. Fiir Zutaten und

mit entsprechenden Mengen, Halbfabrikate wird ein Standort
Arbeitsgangen und Geréten, zugewiesen, der Ordnung schafft
die am Produktionsprozess und die Zubereitung beschleunigt.

der Gerichte beteiligt sind.
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Abfélle. Prozentuale Definition Zutaten. Anagraphische
des Abfalls fiir jede Zutat, um Zutaten mit Preis, Allergene
den Einkauf zu kalibrieren und und Nachbestellung beim
die Lebensmittelkosten korrekt Praferenzlieferanten.
zu berechnen.
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Halbzeuge. Haltbarkeit, Kennzeichnung. Die Daten der
Mindestlagerbestand und fertigen Halbzeuge und Platten
Mindestproduktionscharge werden in voller Ubereinstimmung
fir ein effektives Cook&Chill. mit den HACCP-Normen auf

Etiketten gedruckt.




Q qadra

Einkaufe.
Alles unter Kontrolle, sogar
mit geschlossenen Augen.
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Lager. Kaufe werden aufgezeichnet. Automatische Nachbestellung.
Etwaige Kostendnderungen werden Ein Hinweis weist darauf hin,
gemeldet, um Marginalitatsverluste dass eine Zutat nachbestellt

Zu vermeiden. werden muss.
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Ubersicht Lieferanten. Die Namen
und Kontaktdaten der ausgewahlten
Lieferanten sind geordnet und immer
verfligbar, um das Tagesgeschaft zu
erleichtern.




Q qadra

Personlich.

Der Mehrwert eines

eingespielten Teams.
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Statistiken. Rollen und
Personalkosten werden in
Registerkarten eingeteilt,
die vom Administrator
eingesehen werden kénnen.
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Bonus. Durchschnittlicher
Kassenbon, Anzahl der servierten
Gedecke, verkaufte Gerichte und
andere Informationen, um die Arbeit
jedes Mitarbeiters zu analysieren und
die Verdienstvolilsten zu belohnen.
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Selbst-Schulung. Qadra schult
das Personal, indem es Rezepte,
Standorte, durchzufiihrende
Operationen und Programme
fur TNK-Technologien angibt.

Verfahren. Ein gemeinsamer und
wiederholbarer Arbeitsprozess ist
die Grundlage fiir den Erfolg einer
Aufgabe. Jeder Prozess ist fiir
das gesamte Team zuganglich.
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Audit. Eine Checkliste erméglicht
es lhnen, die Einhaltung der
Verfahren zu uberpriifen und

den Grad der Zufriedenheit zu
dokumentieren.




Q qadra

Food delivery.

LB

Home delivery. Online-
Menii integriert in die
Website oder die sozialen
Kanale des Lokals.

Py
Business delivery. Meniis
fir Unternehmen, die online

bestellen und die Gerichte
direkt im Biiro erhalten.
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Benutzerdefinierte Gerichte.
Sie konnen die Variationen
der Gerichte als Saucen oder
Erganzungen definieren.
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HeiB oder kalt. Qadra definiert
die Box, in die das Gericht
unter Beriicksichtigung der
Betriebstemperaturen
eingesetzt wird.
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Slot-Management. Fiir jeden
Lieferschlitz kbnnen Sie

die maximale Anzahl der
moglichen Gerichte einstellen.
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Delivery areas. Durch das
Zeichnen der Lieferbereiche auf
der interaktiven Karte konnen

Sie die Lieferkosten differenzieren.
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Sichere Zahlungen. Zahlungen
erfolgen in absoluter Sicherheit.
Der online generierte Umsatz
wird lhrem Konto regelmaBig
gutgeschrieben.
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Routen optimieren. Die Routen
der Fahrer sind optimiert, um
plinktliche Lieferungen zu
gewabhrleisten und die Fracht
zu maximieren.

Frisch und knusprig
San-Daniele-Schinken, Pane
Carasau, Feigen, sardischer
Schafskase. gemischtes Grun

€9.50

1

Gourmet poke

Frischer Lachs in Sojasauce,
Avocado, Edamame, Tomaten,
Karotten und Bio-Basmatireis

€11.50

1

- Neuigkeiten

~
L
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Bunte Fusilli

Fusili mit geschmortem
Berg-Ricotta-Creme und
knusprigen Mandeln

€8.00

1

Veg Orzotto

Gerste mit Zucchinicreme
Stracciatella-Tupfern und
schwarzem Pfeffer

€7.50 13 H




Q qadra

Marketing.
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Lernen Sie lhre Kunden kennen. Ansprechende Fotos.

12
0

Verbrauchspraferenzen.

A

Fidelity card.




Q qadra

Performance.

Sie kennen die Ergebnisse und
treffen fundierte Entscheidungen.
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Verkaufsberichte. Alle
Verkaufsdaten stehen zur
Verfiigung, um Entscheidungen

zu treffen, die auf zuverlassigen
und objektiven Daten basieren.
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Food cost und markup. Qadra
berechnet die Marginalitat jedes
Artikels unter Beriicksichtigung
der Produktionskosten und
Rohstoffe.
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Kostenschwankungen. Die
Schwankungen der Einkaufspreise

kénnen die marginalitat untergraben.

Qadra iiberwacht jede Anderung
durch die Meldung unerwiinschter
Erhéhungen.

©

Tutor. Entsprechen die
Ergebnisse lhren Erwartungen?
Qadra liberwacht fiir Sie die
Leistung lhres Unternehmens
und warnt Sie, wenn Sie
eingreifen miissen.
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[ Pizzeria B Restaurnant [ Lieferung B Weinstube
Jan Feb Mar Apr Mai Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dez
Gedecke Durchschnittlicher Bon Neue Kunden No show

963 29,30 72 23



Q qadra

Abrechnung.

EO

Elektronische Rechnungsstellung.
Belege und Rechnungen werden

mit den im Raum gesammelten
Bestellungen und Online-Bestellungen
synchronisiert. Alle Daten werden

in das Dashboard integriert und
tiberwacht, um die Leistung zu
analysieren.
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Zahlungsmethoden. Qadra ist
intuitiv und begleitet Sie bei der
Auswahl und Verwaltung der
gangigsten Zahlungsmethoden.

Werbeaktionen und Rabatte. Fiir jeden
Kunden oder jedes Unternehmen kénnen
Sie einen Standardrabatt festlegen oder
gelegentliche Werbeaktionen erstellen.
Qadra erkennt auBergewoéhnliche
Bedingungen an und tiberlasst es

lhnen, sie anzuwenden.
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Offene Tische. Wer hat nicht
bezahlt? Qadra sagt es lhnen,
indem er automatisch die Tische
auswahlt, fiir die das Geld fehit.
Mit nur einer Berilihrung kénnen
Sie lhre Zahlung verwalten.




Ecosystem The Nice Kitchen.

C) cosmo () balance Q qadra
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Planen des
Auftragsdrucks
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Auftragserfassung K
konfigurierbare Tischkarte .
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E-Commerce-Geschaft
und Hauszustellung
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Lieferoptimierung und
Fahrzeugmanagement

QR
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Fernsteuerung von Geraten,
Software-Updates,
HACCP-Berichte
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Energiemanagement und
Verbrauchsreduzierung
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Standort-, Raum-
und Lagerverwaltung

Verwaltung vo
Lieferboxen

Q Q

Q Halbfertigprodukten
und Haltbarkeitsetiketten
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Fiskalkasse, Belegdruck,
elektronische Rechnungen
und Leistung

Q

Webmarketing,
Kundenkarte und
Werbeaktionen

Q

Q

Personalverwaltung Automatische

und Selbstschulung

Q|

Nachbestellung
bei Lieferanten



Anschlusssets und
Managementsysteme fur
die Kuche und den Saal.

C) cosmo

E3
w Cosmo Kabelanschluss-Set
N A
= Cosmo WiFi-Anschluss-Set
Vision-Touchscreen
Steuerung zur Kontrolle vom

Aufbewahrungsschrank

Balance Console

Balance Router

Balance Repeater
(Verbindungsgerat)

Balance Hub

Balance Coldline-Set

Balance Modular-Set

Q qadra
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* Kiichenmonitor Drucker fiir Bestellungen
===
J- Android Digitale Kasse . Thermokassendrucker
p =
[ ¢ iOS Digitale Kasse Etikettendrucker
r- Android Bestell-Tablet Wi-Fi-Router
[ iOS Bestell-Tablet &) Wi-Fi-Repeater
g POS-Terminal Q Ausbildung






Hauptsitz von Torreglia

Hauptsitz von San Vendemiano

info@thenicekitchen.com
thenicekitchen.com




TheNiceKitchen
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